
ENTRÉE PIATTO UNICO: 
Involtino di verdure e pancetta germogli di soia al wok 
e crema di peperone arrosto 

LUNEDÌ
Tagliatelle al sugo di pomodoro e crema di bufala
Coscia di pollo al forno, verdure al wok e patate al rosmarino

MARTEDÌ 
Gnocchi di patate, salsa allo zafferano e salsiccia croccante
Tagliata di entraña di manzo, radicchio brasato al balsamico 
e crocchette di patate

MERCOLEDÌ 
Risotto ai funghi misti e büscion alle erbette
Collo di maiale alla plancia, salsa al sugo d’arrosto e caponata di verdure

GIOVEDÌ
Orecchiette, crema di formaggi e melanzane
Spezzatino di manzo con purea di patate e cime di broccoli

VENERDÌ
Spaghetti con cremoso di patate, bottarga di muggine, cozze e prezzemolo
Moscardino in casseruola al sugo piccante, piselli e crostone di pane

M E N Ù  C O M P L E T O
2 4 . 5 0

I L  T U O  P R A N Z O

M E N Ù  L E G G E R O  
2 0 . 5 0
Entrée + Primo 

Primo (14.50) + Secondo (18.50)

Lunedi-Sabato:  Pranzo e Cena |  GARistogroup Sagl
Via Cantonale 2B, 6928 Manno |  Tel .  091 606 10 00 |  www.labrace.ch |  info@labrace.ch

Rivolgiti  al  personale per avere informazioni sugli  al lergeni .  

Seguici su
Instagram

R I S T O R A N T E |  B R A C E R I A |  P I Z Z E R I A

M E N Ù  P I Z Z A + B E V A N D A
1 5

G2 Margherita,  peperoni e crema di squacquerone
G3 Fior di  latte,  pancetta e uovo

G4 Margherita,  fr iariel l i  e scamorza

P I Z Z A  S P E C I A L E
1 8

M E N Ù  E N T R É E  E  S E C O N D O
2 4 . 5 0
Entrée + Secondo

E N T R É E  P I A T T O  U N I C O
2 0 . 5 0  

P I A T T O  A U T U N N A L E  D E L L A  S E T T I M A N A
2 2 . 5 0

Polenta taragna
 salsa al gorgonzola e funghi cardoncelli

G1 Margherita,  porcini ,  salsiccia e grana



G1 Margherita, porcini mushrooms, 
sausage and Grana cheese

F U L L  M E N Ù  2 4 . 5 0

Y O U R  L U N C H

L I G H T  M E N Ù
1 8
Entrée + First Course

First Course (14.50) + Main Course(18.50)

Monday-Saturday:  Lunch and Dinner |  GARistogroup Sagl
Via Cantonale 2B, 6928 Manno |  Tel .  091 606 10 00 |  www.labrace.ch |  info@labrace.ch

Please ask the staff  for information about al lergens.

Follow on
Instagram

R I S T O R A N T E |  B R A C E R I A |  P I Z Z E R I A

P I Z Z A  W I T H  D R I N K  M E N U
1 5

G2 Margherita,  bell  peppers and squacquerone cream
G3 Fior di  latte,  bacon and egg
G4 Margherita,  fr iariel l i  ( Ital ian broccoli  rabe) and smoked scamorza

S P E C I A L  P I Z Z A
1 8

M E N Ù  E N T R É E  A N D  M A I N
2 2
Entrée + Main Course

E N T R É E  S I N G L E  D I S H
2 0 . 5 0

ENTRÉE SINGLE DISH:
Vegetable and bacon roll, wok-fried soy sprouts 
and roasted bell pepper cream

MONDAY
Tagliatelle with tomato sauce and buffalo cream
Oven-roasted chicken leg, wok-fried vegetables and rosemary potatoes

TUESDAY
Potato gnocchi with saffron sauce and crispy sausage
Sliced beef entraña, balsamic-braised radicchio and potato croquettes

WEDNESDAY
Mixed mushroom risotto with büscion cheese and herbs
Grilled pork neck with roast sauce and vegetable caponata

THURSDAY
Orecchiette with cheese cream and eggplants
Beef stew with mashed potatoes and broccoli tops

FRIDAY
Spaghetti with creamy potatoes, mullet bottarga, mussels and parsley
 Baby octopus casserole in spicy tomato sauce with peas and toasted bread

A U T U M N  S P E C I A L  O F  T H E  W E E K
2 2 . 5 0

Polenta taragna 
 with gorgonzola sauce and cardoncelli mushrooms
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